MANUAL
DE INSTRUCOES DE USO

Para orientamos melhor os nossos clientes
desenvolvemos este manual intuitivo de facil
entendimento de como utilizar este equipamento.

ASSISTENCIA TECNICA ESPECIALIZADA EM EQUIR GASTRONGMICO 1



PRE-OPERACAO

2.1.1  Antes de utilizar o Cortador de Frios, lave todas as partes que entram em contato com o
produto a ser fatiado, com agua & sabdo neutro. (leia o item 2.3 Como limpar sua maquina)

2.1.2 Venfigua sa a Chave Geral (ver tem 01, figura 01) @518 ligada; caso ndo esteja, ligue-a
pressionando o boldo na posicao liga.

2.1.3 5e o Sinalizador (ver tem 02, figura 01) estiver aceso quer dizer gque a maquina asla enargizada
pronta para uso.

214 Desconecte o aparalho da lomada apds o uso.

2.1.5 Tempo aconsalhavel de uso & de 1 minuto ligado para 5 minutos desligado.
2.1.6 O usuarno nao pode fazer a troca da lamina, somente Assisténcia Técnica Aulorizada.



CUIDADOS NECESSARIOS

1.3.1 Laia todas as instrugdes antes do uso do aparelho. A manutengdo e limpaza da maquina
deve ser feita por passoa treinada e com a maquina desconaciada da tomada.

1.3.2 Verfigue se a Tensao (Voltagem) indicada no aparelho @ a mesma da tomada a ser
utilizada.

1.4.3 Todo aparelho BERMAR sai com a chave selelora de lensao na posicao 220V, caso
necessario utiize a chave para inverter a tensdo para 127V. Nunca faga a inversao de tensdo com o
cabo plugado na tomada.

1.3.4 N&o utilize o aﬁlaralhn caso o cabo, o plogue ou outra parte do aparelho estejam danificados
(5e o cabo estiver danificado, ele deve ser substituido palo fabricante ou agente autorizado, a fim de
evitar riscos).

1.3.5  Nunca utilize o aparelho se asliver com os sapatos molhados.

1.3.6 Para prolecdo conira chogueas alétricos, ndo cologue o cabo de forga e'ou o plugus dentro
de agua ou de quaisquer cuiros liquidos.

1.3.7  HNunca deixe o aparalho elétrico ao alcance de criangas, elas devem ser supervisionadas
para qua ndo brinquem com o aparelho (especialmenie quando estiver am uso).

1.3.8 Este aparelho ndo deve ser utilizado por criangas, nem por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e conhecimento, a mMenos que sejam
supervisionadas ou instruidas em relagdc ao uso do aparelho por alguém que seja responsavel por
SUa seguranca.



OPERACAO DE CORTE

221 Cologus o produto a ser fatiado no Carrinho (gem 01, figura 02). Por se tratar de uma maguina

com lamina de 202mm & aconsalhavel, para mealhor funcicnamenio da mesma, cortar os produtos a

sarem fatiados conforme lustracgdo ao lado. i
Produto a ser fatiado

1)

(Figura 02"

Alencao:
*Maquina nao indicada para uso comearcial.
[Ex- padarias, merceanas & suparmencados ).

B—

222 HRegule a espessura da fatia atraves do Regulador de espessura (iem 02, dgura 02] "lembrando
Que a aspessura maxima & de Zmm”, depois acione o Botdo Liga'Desliga da lamina (item 03, figura 62].

2.2.3  Utilizando o manipubo (em 03 figura 03) empurme o carrinho no sentido da lamina para fatiar o

COMO LIMPAR

2.3.1  Deasligua a maguina & retire-a da tomada.

2.3.2 Quando efetuar a limpaza com a Bmina instalada no aparelho, gire o regulador de corte (Item
2. figura 02) no ponto "Zera” para que a aresta de corte da lamina seja protegida pela mesa, evitando
contato.

2.3.3 Solte os manipulss (item 02, fgura 02) & retire a tampa da |[3mina (tem o1, figura 03).

( Figura 03 )

0z

2.34 Faga a limpeza com cuidado, usando somenie pano umedecido com agua e sabao neutro. (O
aparelho ndo deve ser limpo por jato da agua).

235 Alimpeza da lamina devera ser feita apds o uso, utilizando-se uma espalula plastica e pano
umedecido em alcool.

236 Cuidados com o inox:

O inox resista a corrosdo devido a camada de cromo axistenta em sua superficia, quando
esia camada e contaminada ou "agredida” inicia o processo de comosdo, quase sampre motivados por
agentes axterncs, quando ndo limpo e higienizado de forma correla.

Atencio! Para evitar corrosdo, contaminacio e danos a superficie do inox:
Lave & saque com detergente biodegradavel
- Mao usar solugbes acidas e salinas conlidas em desinfetantes, esterilizantas.
- M&o usar abrasivos, como esponjas de ago e itens pontiagudos.



OPERACAO DE CORTE

Alengio!: 50 podera ser feita a afiagio da ldmina gquando ala astiver "TOTALMENTE LIMPA". (Leia o
itam 2.3 Comao limpar sua maguina)

Posicione o Carrinho (item 03, figura 04) sobre a Mesa do corlador (item 02, fgura 04).

241 Ligue a maguina & desligue imadiatamente, quando o lamina estiver girando devagar encoste
o rebolo (item 01, fgura 04 ), para afiar a lamina.

242  Vearifique s a lamina ja esta com corte. Caso ndo, repita a oparacio antarior.

( Figura U4 )
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TABELA DE PROBLEMAS, CAUSAS E SOLUCOES

Froblemas Causas Solucies

LA, iU ndio liga

A, mdquina liga mas quando o produto ¢
Colocads A mAQuIna, 8 MEesma pare ou gra | - Problemas com o Motor

- Falta de energia ne kcal. | - Verficar se hd energa na rede
- Charve Geral des igada - Ciolocar a Chave Geral na posigdio iga

- Problemas Eklricos.

Chero de queimado na misguina |Autonzada

_ Problermas com o Motor, | - ST oM conkalo com a Astistnci Técrica
e S (-1 —
Cabo de energia danificado _i;.E;I:-:i na transporte oo _ﬁj:.l.T;E contala com a Assistércia Técreca

Auionzada

e B rotag o

L&, rddUIing Ao esla cofands de fama | - & lmina de corle e
requiar |0 fio da corta

Ruidios na maquna « Fiplamenios com defsio
5 | Autonzada

- Afiar a Amira de corle

| - Entre em contalo com a Assistencia Técnica

- Enfre em contald o a AssigiéntEl Técreda

| - Entre em contato com a AssistanciE Técrica




OBSERVAGAO: PARA TRABALHAR COM ESSE FATIADOR SEMPRE DEVE-
SE UTILIZAR A PECA DO QUEIJO PRE-CONGELADA, SE ELA ESTIVER
POUCO REFRIGERADA FAZ COM QUE 0 QUEIJO FIOUE COM A
TEXTURA DE BORRACHA VINDO A TRAVAR (OU PRENDER) A LAMINA,
ESSE ESFORCO QUE 0 EQUIPAMENTO FAZ COM QUE A CORREIA
DESGASTE RAPIDAMENTE NAO TENDO GARANTIA. ESTA CORREIA
QUE TRABALHAMOS E ORIGINAL E IMPORTADA, RECOMENDAMOS
ACADA 15 DIAS SEJA FEITA A AFIAGAO DA LAMINA PARA NAD
TRABALHAR COM A LAMINA CEGA POIS DANIFICA A CORREIA.
ESSES SAD 0S DOIS MOTIVOS DA GARANTIA NAO COBRIR A CORREIA.




